BLAGDANSKI BRUNCH

DORUCKAST®

OTVORENI OMLET 5,50 €

Omlet od tri jaja s manchego sirom i rajéicama.

SHAKSHUKA 8 €

Dva jaja kuhana u umaku od rajgice i paprike.

AVOQUIT TOST 6 €
Tost s dva posirana jaja, krema od graska, sjemenke bundeve i susene
rajCice.

CARBONARA TOST 7,50 €
Pohani brioche tost, slanina, posirano jaje, kremasti preljev od taleggio
sira i parmezan.

REUBEN SENDVIC 13 €

Pastrami salama, cheddar sir, fermentirani kupus i umak od senfa.

PULLED PORK SENDVIC 12 €
Soéna dimljena svinjetina u mekoj Zemlji, cheddar sir, panceta i salata
od kupusa.

MOKOSH GRANOLA 7,50 €

Domaéa granola s grékim jogurtom, medom i svjeZim sezonskim
voéem.

FRANCUSKI TOST 9 €

s kremom od pistacija, mrvicama pistacija i Ela’s gelatom od pistacija

CIMET ROLICA 3 €

Topla rolica s cimetom od mekog brioche tijesta s glazurom.

PISTACIO ROLICA 5 €
Topla rolica od mekog brioche tijesta s glazurom, punjena pistaciom i
kremom od pistacija.

BOTTOMLLSS 18€

ZA 18€ PO OSOBI UZIVAJTE
KOLIKO ZELITE U:

CAVI,
LIMUNADI,
JENUS(U,
MIMOSAMA |
KCUVANOM VINU.

RUCKASTO

CROQUETAS IBERICAS 8 €

Hrskavi kremasti zalogaji punjeni dalmatinskim priutom.

PILECI CANNELLONI 13 €

Domadéi peéeni cannelloni, parmezan i pesto od pistacija.

RIZOTO S TELECIM OBRAZIMA 15 €

Tele¢i obrazi pirjani u lasina vinu i taleggio sir.

AGNOLOTTI 11 €
Domada fjestenina punjena peéenom bundevom u umaku od
gorgonzole i maZurana posuta orasima.

SLATKAST®

CRUMBLE OD JABUKA 6€

Topli crumble od jabuka uz Ela’s gelato od vanilije.

CHURROS 5€

Spanjolska verzija fritula — topli, so&ni i umaéu se u &okoladu.

BROWNIE 8 €
Topli, soéni brownie od 70% organske ¢okolade, Ela’s vanilija gelato,
karamelizirani pekan orasi i mrvice od keksa.

COKOLJESNJAK 7 €

Mousse kola& od 55% organske Eokolade s daskom tonke, kremastim
srcem od karameliziranih ljesnjaka, hrskavim komadi¢ima kakaa i
feuilletine bazom.

PARIS BREST PISTACIJA 7 €
Hrskavo choux tijesto punjeno mousseom od pistacija s kremastim
srcem od karameliziranih pistacija.

DNEVNE TORTE 5 €
Pitajte nase konobare koje smo torte danas pripremili u nasoj
slastiarnici.

BRUNCH TOPLI KOKTELI

HENDRICK’S PUNCH

hendrick’s gin, sok od jabuke, kora naranée i zacini

WINTERMEISTER

jagermeister, sok od jabuke, limun, med i za&ini

MONKEY SHOULDER PUNCH
monkey shoulder whiskey, bijelo vino, sok od jabuke, limun,
naranéa, ¢aj od jabuke, sirup od meda i zagini

SAILOR JERRY TOPLA COKOLADA
sailor jerry spiced rum, mlijeko, éokolada, sirup od meda, sok od
ananasa i zacini

KUHANO CRNO VINO

merlot i cabernet sauvignon cuvee, naranéa i zacini

MOKOSH




