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JELOVNIK ¢A POSEBNE
PRIGODE | GRUPLE

S ljubavlju osmisljen za vaSe najsvecanije trenutke: krstenja, prve pricesti, druZenja, rodendane i
sve posebne prigode koje s vama s veseljem slavimo.

Broj gostiju
Na$ prostor moZe primiti grupe do 45 gostiju, pruzajuéi nezaboravno i potpuno prilagodeno
iskustvo.

Opcije privatizacije prostora
Za veée grupe nudimo moguénost privatizacije prostora (cijena jelovnika + naknada za
privatizaciju):
»  Park:
o Sjedeca mjesta do: 120 osoba
o Stajaca mjesta do: 300 osoba
»  Vila Toncié:
o Sjedeca mjesta do: 45 osoba
o Stajaca mjesta do: 70 osoba

Vazna napomena:

Molimo vas da nas unaprijed obavijestite o svim posebnim prehrambenim potrebama ili
alergijama kako bismo mogli prilagoditi jelovnik.

MOKOSH



MESNI MENT U TRI SLIJEDA

Na$ mesni jelovnik donosi bogatstvo okusa, paZzljivo osmisljenih i pripremljenih od vrhunskih
namirnica. Zapocinje raznolikim predjelima, a kulminira glavnim jelima koja ¢e zadovoljiti i
najzahtjevnija nepca.
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RIBLJI MENTU TRI SLIJEDA

Nas riblji jelovnik inspiriran je Zivopisnim okusima mora, s raznolikim jelima koja naglasavaju
kvalitetne namirnice i paZljivo uravnoteZene okuse.
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Selekcija pica i napitaka prilagodena ponudenim slijedovima. Moze se prilagoditi i Zeljama
klijenta.

o Opcija 1-11 € po osobi
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MENI U CETIRI SLIJEDA

Opcija 1 — 68 € po osobi
| Carpaccio od gofa s vinigretom od limete i manga
Il Aromati¢ni riZoto s paella zacinima, hobotnica sa Zara, mladi bob reducirani umak
od Rioja vina.
ll. File brancina na Zaru, posluZzen s bar§unastom emulzijom od komoraca, upotpunjen
Sarenilom povréa.
IV. Brownie od ¢okolade i oraha s mrvljenim keksima i sladoledom od vanilije

Opcija 2 — 89 € po osobi
V. "Vitello Tonnato" s komadicima sirove tune, kaparima i klasi¢nim umakom
VI. Conchiglioni s jastogom — velika tjestenina u obliku skoljke u bogatom umaku od
plavog jastoga, s mariniranim mesom jastoga i divljim zaCinskim biljem.
VII. Govedi file "Rossini” - socni govedi file posluzen na mekanom brio3u s aromatiéno
gus&jom jetrom sa Zzara i barSunastim umakom od Madeire.
VIIl. Brownie od ¢okolade i oraha s mrvljenim keksima i sladoledom od vanilije

Pice
Selekcija pica i napitaka prilagodena ponudenim slijedovima. Moze se prilagoditi i Zeljama
klijenta.

o Opcija 1-23 € po osobi
o Poklon: Koktel dobrodoglice (Pineluxe)
Hde P
Wine pairing

o Opcija 2 - 29 € po osobi
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FINGER FOOD | KOKTEL MENI

MENI — 55 € po osobi

o Croquetas lbericas

o Bruschette s mariniranim srdelama sa Zara

o Mini ceviche od hobotnice i bijele ribe s umakom "leche de tigre”

o Pogacice s polako kuhanim svinjskim potrbusjem, ponzu umakom i hrskavom
salatom od kupusa

o RiZoto s juneéim obrazima, Taleggio sirom i umakom od Porta

o Pi¢e po dogovoru

Dodaijte slatku opciju svojoj koktel zabavi — 10 € po osobi
o Kremasti voéni kogarice
o Mini Ferrero kuglice
o Profiteroli



